
BİRİNCİ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 ENG3610120 İngilizce Becerileri I 3 6 6 7 

2 TZİ3610120 Genel Turizm 3 0 3 5 

3 GAS3610120 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarına Giriş 3 0 3 5 

4 GAS3610320 Temel Bilişim Teknolojileri 1 2 2 3 

5 GAS3610520 Yiyecek İçecek Kültürü 3 0 3 4 

6 GAS3610720 Kariyer Planlama 1 0 1 2 

7 ATA3610120 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi I (Uzaktan Eğitim) 2 0 2 2 

8 TUR3610120 Türk Dili I (Uzaktan Eğitim) 2 0 2 2 

  TOPLAM 18 8 22 30 

 

İKİNCİ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 ENG3610220 İngilizce Becerileri II 3 6 6 7 

2 GAS3610220 Gıda Bilimi ve Teknolojisi 3 0 3 5 

3 GAS3610420 Gıda Hijyeni ve Güvenliği 3 0 3 5 

4 GAS3610620 İş Sağlığı ve Güvenliği 3 0 3 4 

5 GAS3610820 Araştırma ve Sunum Becerileri 1 2 2 3 

6 GAS3611020 Toplumsal İlişkiler ve Çoğulculuk 2 0 2 2 

7 ATA3610220 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi II (Uzaktan Eğitim) 2 0 2 2 

8 TUR3610220 Türk Dili II (Uzaktan Eğitim) 2 0 2 2 

  TOPLAM 19 8 23 30 

 

ÜÇÜNCÜ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 ENG3620120 İngilizce Becerileri III 3 6 6 7 

2 GAS3620120 Temel Mutfak Uygulamaları-I 2 2 3 5 

3 GAS3620320 Malzeme Bilgisi 3 0 3 5 

4 GAS3620520 Beslenmenin Temel İlkeleri 3 0 3 5 

5 GAS3620720 İçecek Bilgisi 3 1 4 5 

6 GAS3620920 Yiyecek İçecek İşletmeciliği 3 0 3 3 

  TOPLAM 17 9 22 30 

 

DÖRDÜNCÜ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 ENG3620220 İngilizce Becerileri IV 3 6 6 7 

2 GAS3620220 Temel Mutfak Uygulamaları-II 2 2 3 5 

3 GAS3620420 Yiyecek İçecek İşletmelerinde Maliyet Muhasebesi 3 0 3 5 

4 GAS3620620 Restoran ve Servis Yönetimi 3 0 3 5 

5 GAS3620820 Menü Planlama 3 0 3 5 

6 GAS3621020 Türk Mutfak Kültürü 3 0 3 3 

  TOPLAM 17 8 21 30 

 

BEŞİNCİ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 GAS3630120 Mesleki İngilizce I 2 2 3 4 

2 GAS3630320 Türk Mutfağı 2 2 3 5 

3 YBD3639920 Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Dersi I 2 4 4 6 

4  Seçmeli Ders   3 5 

5  Seçmeli Ders   3 5 

6  Seçmeli Ders   3 5 

  TOPLAM   19 30 

Beşinci Yarıyıl Seçmeli Ders Listesi 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

  Beşinci Yarıyıl Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Ders Listesi     

1 YBD3630120 Almanca I 2 4 4 6 

2 YBD3630320 Rusça I 2 4 4 6 

3 YBD3630520 Fransızca I 2 4 4 6 

4 YBD3630720 İspanyolca I 2 4 4 6 

5 YBD3630920 Çince I 2 4 4 6 

6 YBD3631120 Arapça I 2 4 4 6 

  Dönemlik Seçmeli Dersler     

1 GAS3631120 Mutfak Kimyası 3 0 3 5 

2 GAS3631320 Profesyonel Mutfak Uygulamaları 2 2 3 5 

3 GAS3631820 Gıda coğrafyası 3 0 3 5 

4 GAS3631720 İnsan Kaynakları Yönetimi 3 0 3 5 

5 GAS3632721 Tüketici Davranışı 3 0 3 5 

6 GAS3632120 Gastronomi ve Medya 3 0 3 5 

7 GAS3632921 Etkinlik Yönetimi 3 0 3 5 

 

ALTINCI YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 GAS3630220 Mesleki İngilizce II 2 2 3 4 

2 GAS3630420 Uluslararası Mutfaklar 2 2 3 5 

3 YBD3639820 Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Dersi II 2 4 4 6 

4  Seçmeli Ders   3 5 

5  Seçmeli Ders   3 5 

6  Seçmeli Ders   3 5 

  TOPLAM   19 30 

Altıncı Yarıyıl Seçmeli Ders Listesi 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

  Altıncı Yarıyıl Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Ders Listesi     

1 YBD3630220 Almanca II 2 4 4 6 

2 YBD3630420 Rusça II 2 4 4 6 

3 YBD3630620 Fransızca II 2 4 4 6 

4 YBD3630820 İspanyolca II 2 4 4 6 

5 YBD3631020 Çince II 2 4 4 6 

6 YBD3631220 Arapça II 2 4 4 6 

  Dönemlik Seçmeli Dersler     

1 GAS3632621 Yemek ve Baharat 3 0 3 5 

2 GAS3631220 Vejetaryen Mutfağı 2 2 3 5 

3 GAS3631420 Filmlerde ve Kitaplarda Gastronomi 3 0 3 5 

4 GAS3632320 Gıda Mevzuatı 3 0 3 5 

5 GAS3632020 Duyusal Analiz 3 0 3 5 

6 GAS3632220 Gastronomide Yeni Akımlar 3 0 3 5 

7 GAS3642320 İletişim Teknikleri 3 0 3 5 

 

YEDİNCİ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

1 GAS3640120 Mesleki İngilizce III 2 2 3 4 

2 GAS3640320 Temel Pastacılık 2 2 3 5 

3 YBD3649920 Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Dersi III 2 4 4 6 

4  Seçmeli Ders   3 5 

5  Seçmeli Ders   3 5 

6  Seçmeli Ders 3 0 3 5 

  TOPLAM   19 30 

Yedinci Yarıyıl Seçmeli Ders Listesi 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

  Zorunlu Seçmeli Ek Yabancı Dil Dersleri     

1 YBD3640120 Almanca III 2 4 4 6 

2 YBD3640320 Rusça III 2 4 4 6 

3 YBD3640520 Fransızca III 2 4 4 6 

4 YBD3640720 İspanyolca III 2 4 4 6 

5 YBD3640920 Çince III 2 4 4 6 

6 YBD3641120 Arapça III 2 4 4 6 

  Dönemlik Seçmeli Dersler     

1 GAS3632420 Yemek ve Sanat 3 0 3 5 

2 GAS3641520 Girişimcilik 3 0 3 5 

3 GAS3641320 Bilimsel araştırma Yöntemleri 3 0 3 5 

4 GAS3641920 Gönüllülük Çalışmaları 2 1 3 5 

5 GAS3642120 Yemek Stilistliği ve Fotoğrafçılığı 2 1 3 5 

6 GAS3642520 Soğuk Mutfak 2 2 3 5 

 

SEKİNCİ YARIYIL 

 Ders Kodu Ders Adı T U K AKTS 

 GAS3640620 * İşletmede Mesleki Eğitim  
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 PROJE ** Bitirme Projesi 

  Yönetsel Beceriler (Uzaktan Eğitim) 2 2 3 5 

  Gastronomide Seçme Konular (Uzaktan Eğitim) 2 2 3 5 

  TOPLAM 4 24 16 30 

* Öncelikle" İşbaşında Mesleki uygulamalar" dersinin alınması zorunludur. 

** Mazereti kabul edilen öğrenciler "İşbaşında Mesleki Uygulamalar" yerine "Bitirme Projesi" dersini alacaklardır. 

 

 
İlk dört yarıyıldaki (dönemdeki) İngilizce dersleri için öğrencilere seviye tespit sınavı uygulanır. Bu derslerde öğrenciler diğer bölüm öğrencileri ile birlikte İngilizce bilgi düzeylerine göre gruplara ayrılır. 

 

Seviye tespit sınavlarında Avrupa dil bilgisi kriterlerine göre en az B2 düzeyinde başarı gösteren öğrenciler, isterlerse İngilizce yerine Turizm Fakültesi bünyesinde açılacak başka bir yabancı dil dersi seçebilirler. 

 

 

 

BOLU ABANT İZZET BAYSAL ÜNİVERSİTESİ TURİZM FAKÜLTESİ GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ DERS PLANI 


